
CAVATELLI À LA GIGI
SAUCE ROSÉE, PANCETTA, OIGNONS BLANCS ET CHAMPIGNONS	 25

CAVATELLI ARRABBIATA ET SAUCISSES
SAUCISSES ITALIENNES, TOMATES CERISES, OLIVES KALAMATA, 
CHILI, VIN BLANC, SAUCE MARINARA, ÉCHALOTES VERTES ET BASILIC	 24

CAVATELLI RICOTTA ET ÉPINARDS
SAUCE ROSÉE, RICOTTA ET ÉPINARDS GRATINÉS	 24

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
PANCETTA, AIL, ÉCHALOTES, VIN BLANC, POIVRE CONCASSÉ, 
CRÈME ET JAUNE D’ŒUF	 25

SPAGHETTI BOLOGNESE
SAUCE À LA VIANDE, SERVI AVEC FOCACCIA À L’AIL	 23

GNOCCHI AU PESTO VERDE ET STRACCIATELLA
CRÈME, PESTO, STRACCIATELLA ET NOIX DE PIN	 25

MALFADA À LA FORESTIÈRE ET CHÈVRE
HUILE D’OLIVE, AIL, CHAMPIGNONS SAUVAGES,SAUCE MARSALA, 
HUILE DE TRUFFE, ROQUETTE ET FROMAGE DE CHÈVRE	 26

MALFADA AUX DEUX SAUMONS
SAUMON FRAIS ET FUMÉ, OIGNONS ROUGES, TOMATES SÉCHÉES, 
ASPERGES, SAUCE À LA VODKA, CREVETTES AU MASCARPONE	 28

FETTUCCINE ALFREDO AU POULET
SAUCE ALFREDO, POULET RÔTI, ASPERGES ET ÉPINARDS	 26

FETTUCCINE FRUTTI DI MARE
PÉTONCLES, CREVETTES, MOULES, PALOURDES,
ANCHOIS, SAUCE MARINARA	 31

LASAGNA AL FORNO
SAUCE RAGÙ, BÉCHAMEL, CHAIR DE SAUCISSE, 
PARMESAN ET MOZZARELLA	 26

MARGHERITA
SAUCE TOMATE, FIORE DI LATTE, BASILIC FRAIS ET HUILE D’OLIVE	 21

PEPPERONI
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA ET PEPPERONI NEW-YORKAIS	 22

MORTADELLA ET STRACCIATELLA
SAUCE TOMATE, STRACCIATELLA, MORTADELLA, 
POIVRONS RÔTIS ET MIEL ÉPICÉ	 25

SAUCISSE ITALIENNE
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSES ITALIENNES, 
POIVRONS RÔTIS, AUBERGINES MARINÉES ET OLIVES KALAMATA	 25

PROSCIUTTO ET FIORE DI LATTE
HUILE D’OLIVE, FILETS DE TOMATE, PESTO VERDE, PROSCIUTTO, 
ROQUETTE, COPEAUX DE PARMESAN ET COULIS DE BALSAMIQUE	 25

FORESTIÈRE
HUILE D’OLIVE, AIL, MOZZARELLA, SOUPÇON DE TOMATE, 
CHAMPIGNONS SAUTÉS, FROMAGE DE CHÈVRE ET HUILE DE TRUFFE	 25

CANARD CONFIT
HUILE D’OLIVE, AIL, FILETS DE TOMATE, BRIE ET CHÈVRE, 
CANARD EFFILOCHÉ, OIGNONS ROUGES, SAUCE BBQ ET BALSAMIQUE	 26

BIRRA & BASTA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, PEPPERONI, 
CHAIR DE SAUCISSE, PANCETTA ET POLPETTE	 26

VÉGÉTALE
SAUCE TOMATE, LÉGUMES DU MOMENT ET HALLOUMI	 23

POULET ET TOMATES SÉCHÉES
SAUCE ROSÉE, POULET RÔTI, MOZZARELLA, TOMATES SÉCHÉES, 
ASPERGES, ARTICHAUTS ET PESTO VERDE	 25

SAUMON ET CREVETTES
SAUCE ROSÉE, MOZZARELLA, SAUMON FRAIS ET FUMÉ, 
CREVETTES AU MASCARPONE, OIGNONS ROUGES ET ARTICHAUTS	 26

BRUSCHETTA AU CHÈVRE 
ET TOMATES
PAIN FOCACCIA, TOMATES, BASILIC, 
CHÈVRE FONDANT ET MIEL ÉPICÉ	 14 

FRITTO MISTO
CALMARS FRITS, CREVETTES FRITES, 
AÏOLI À L’AIL NOIR ET CITRON	 19

HALLOUMI EN CROÛTE DE 
PANKOET NOIX DE COCO
SAUCE MARINARA, CHUTNEY DE
MANGUE, ROQUETTE ET MIEL ÉPICÉ	 15

TOURELLE D’ANTIPASTO
TOMATES, FIORE DI LATTE, PROVOLONE, 
MORTADELLE, SOPPRESSATA, 
PROSCIUTTO, MELON, COPEAUX 
DE PARMESAN ET LÉGUMES MARINÉS	 15

FOCACCIA À LA NAPOLITANA
FOCACCIA À L’AIL, FINES HERBES 
ET FILETS DE TOMATE	 14	
EXTRA GRATINÉ +2 $

CASSEROLE DE SAUCISSE 
PEPPERONATA
SAUCE PIZZAIOLA, LÉGUMES 
CROQUANTS ET FIORE DI LATTE FONDANT	 14

ARANCINI AUX CHAMPIGNONS 
SAUVAGES ET MASCARPONE
SAUCE MARSALA, ROQUETTE, COPEAUX 
DE PARMESAN ET COULIS DE BALSAMIQUE	 15

POLPETTES DE LA NONNA
BOULETTES DE VIANDE, SAUCE MARINARA 
ET BASILIC FRAIS	 14

ROULEAU DE SAUMON FUMÉ
SAUMON FUMÉ FARCI AU MASCARPONE, 
CREVETTES ET FINES HERBES, 
OIGNONS ROUGES ET CÂPRES	 18

SALADE D’ÉPINARDS ET SAUMON FUMÉ FARCI
AU MASCARPONE
ÉPINARDS, LÉGUMES CROQUANTS, ROULEAU DE SAUMON FUMÉ
FARCI AU MASCARPONE, CREVETTES ET FINES HERBES, 
OIGNONS ROUGES ET CÂPRES	 22

SALADE DU MARCHÉ
MÉLANGE DE JEUNES POUSSES, TOMATES CERISES, OIGNONS ROUGES, 
CONCOMBRES, OLIVES, VINAIGRETTE DU MOMENT	 P : 7  G : 13

TOUTES NOS BURRATAS SONT SERVIES AVEC FOCACCIA, PARFAITES POUR PARTAGER !

VERDE
PESTO DI BASILICO

ET BRUSCHETTA

24

TARTUFATA
MÉLANGE DE CHAMPIGNONS, RÉDUCTION BALSA-

MIQUE, HUILE DE TRUFFE ET ROQUETTE

24

AL NATURALE
HUILE D’OLIVE, BALSAMIQUE

ET FLEUR DE SEL

22

SALADE DE BETTETRAVES, 
CHÈVRE ET CANARD CONFIT
BETTERAVES, POMMES, FENOUIL, POIVRONS RÔTIS, 
CANARD CONFIT, FROMAGE DE CHÈVRE, 
NOIX DE GRENOBLE RÔTIES, VINAIGRETTE BALSAMIQUE	 22

SALADE CÉSAR
PARMESAN, CROÛTONS À L’AIL, NOIX DE PIN,
PANCETTA CROUSTILLANTE          	 P : 13 G : 19                                 
	 EXTRA POULET : 7

            32              32             32               33             36

CANARD CONFIT 
AU FRANGELICO
FOND DE VEAU, 
FRANGELICO, 
CANNEBERGES, 
NOIX DE GRENOBLE, 
SERVI SUR RISOTTO 
AUX CHAMPIGNONS 
ET CRÈME DE TRUFFE 

VEAU 
PARMIGIANA
SAUCE MARINARA, 
PARMESAN, PROVOLONE 
GRATINÉ, SERVI AVEC 
FETTUCCINE ALFREDO

SAUMON AU 
BRIE FONDANT
SAUMON POÊLÉ, 
FILETS DE TOMATE, 
BRIE FONDANT, PESTO 
VERDE, SERVI AVEC 
RISOTTO AU SAFRAN 
ET PARMESAN	

BŒUF BRAISÉ 
FORESTIÈRE
BŒUF BRAISÉ, 
SAUCE MARSALA AUX 
CHAMPIGNONS, SERVI AVEC 
FETTUCCINE À L’AIL, 
TOMATES, CHORIZO, 
ASPERGES ET CHÈVRE

CREVETTES ET 
PÉTONCLES
CREVETTES ET PÉTONCLES 
POÊLÉS, LAIT DE COCO, 
TOMATES CERISES, 
POIVRONS, VIN BLANC, 
SERVI AVEC RISOTTO
AU CHORIZO, TOMATES 
ET ASPERGES



BULLES

CAVA DOM POTIER
MACABEO, PARELLADA, CHARDONNAY, ESPAGNE	 12 / 45

SANTA MARGHERITA VALDOBBIADENE
PROSECCO, GLERA, ITALIE	 59

TAITTINGER RÉSERVE BRUT
CHAMPAGNE, FRANCE	 132

VEUVE CLICQUOT (RICHE OU ROSÉ)
CHAMPAGNE, FRANCE	 170

MENU BOISSON

BIANCO

AMBO BLANCO
SAUVIGNON BLANC, ITALIE, 3,9 G/L	 11 / 45

CARPINETO VALCOLOMBA
VERMENTINO, ITALIE, 1,3 G/L	 14 / 51 

VILLA MARIA PRIVATE BIN
SAUVIGNON BLANC, NOUVELLE-ZÉLANDE, 2,6 G/L	 15 / 54

LANGHE FONTANAFREDDA
CHARDONNAY, ITALIE, 2,1 G/L	 15 / 56

SANTA MARGHERITA
PINOT GRIGIO, ITALIE, 1,9 G/L	 16 / 59

GÉRARD BERTRAND CÔTE DES ROSES
GRENACHE, VIOGNIER, VERMENTINO, FRANCE, 1,7 G/L 	 49

JOSEPH DROUHIN MÂCON-LUGNY « LES CRAYS »
CHARDONNAY, FRANCE, 2,7 G/L	 68

ROSSO

AMBO NERO
PINOT NOIR, ITALIE, 4,5 G/L	 11 / 45

BOLLA VALPOLICELLA CLASSICO
CORVINA, ITALIE, 3,4 G/L	 13 / 48

MIGUEL TORRES ANDICA RESERVA
PINOT NOIR, CHILI, 1,8 G/L	 14 / 52

GRAN CORONAS 
CABERNET SAUVIGNON, ESPAGNE	 15 / 57

TENUTA PERANO CHIANTI CLASSICO
SANGIOVESE, MERLOT, ITALIE, 2 G/L	 21 / 69

FONSECA PERIQUITA RESERVA
CASTELÃO, TOURIGA NACIONAL, PORTUGAL, 7,5 G/L	 47

ROUGE CLAIR M. CHAPOUTIER
GRENACHE, SYRAH, FRANCE, 1,8 G/L 	 13 / 53 

MOMMESSIN BEAUJOLAIS « SPLENDEUR NATURE »
GAMAY, FRANCE, 2 G/L	 55

SARTORI RIPASSO VALPOLICELLA
CORVINA, RONDINELLA, ITALIE, 5,5 G/L	 57

LANGHE NEBBIOLO FONTANAFREDDA
NEBBIOLO, ITALIE, 1,5 G/L	 59

LAMOLE DI LAMOLE CHIANTI CLASSICO
SANGIOVESE, ITALIE, 2 G/L	 69

CHÂTEAU MORILLON
MERLOT, FRANCE, 2,8 G/L	 69

CARPINETTO RISERVA CHIANTI
SANGIOVESE, CANAIOLO, ITALIE, 2 G/L	 74

BAROLO FONTANAFREDDA
NEBBIOLO, ITALIE, 1,6 G/L	 87

SARTORI AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CORVINA, CORVINONE, RONDINELLA, CABERNET
SAUVIGNON, ITALIE, 8,7 G/L	 104

CASTELGIOCONDO BRUNELLO DI MONTALCINO
SANGIOVESE GROSSO, ITALIE, 2,4 G/L	 123

SPRITZ

APEROL SPRITZ	 14 / 42
LIMONCELLO SPRITZ	 15 / 42
FRAMBOISE SPRITZ	 16 / 42
AMARO SPRITZ	 16 / 42
HUGO SPRITZ	 16 / 42

TOUS NOS SPRITZ SONT 
DISPONIBLES EN FORMAT PICHET.

CLASSICI

MARGARITA	 13
MOSCOW MULE			  15
GODFATHER			  15
GARIBALDI			  15
HENNY GINGER			  16
BELLE & BULLES			  16
CÉLESTE COLLINS			  14
NEGRONI			  14
AMERICANO			  15

SANGRIA

SANGRIA ROUGE
SANGRIA BLANCHE 

SANGRIA ROSÉE

15 / 39

COORS LIGHT	 8
CHEVAL BLANC	 8
PERONI	 9,50
ST-AMBROISE NEIPA	 9,50

BRASSEURS DE MONTRÉAL ROUSSE	 9,50
PERROQUET	 9,50
ST-AMBROISE ROUSSE	 9,50
STOUT	 9,50

                HEINEKEN SILVER	 9 / 35
                CIDRE MCADAM	 9
                HEINEKEN 0	 8
                AMER IPA 0.5	 8

LA MALIZIOSA	 15
BASIL BIRRA BASTA	 16

TRINIDAD NEGRONI	 16
PAPA L’AMERICANO	 17

PRESCA SOUR	 14
FICO AL BALSAMICO	 15

NOCE DI PESCA	 15
BLOODY PIZZA	 15

SANS ALCOOL

SPRITZ SANS ALCOOL	 12
COSMO SOUR	 12
MULO FRESCO	 12
ROSATO	 12
LIMONADE SUNRISE	 12

BOISSONS

BOISSONS GAZEUSES	 5
JUS	 5
EAU DE SOURCE CRISTALINE	 5
EAU GAZÉIFIÉE MONTELLIER	 5
RED BULL	 6

CAFÉ & THÉ

THÉ / TISANE	 4
ESPRESSO	 4
ALLONGÉ	 4
AMERICANO	 4
LATTE	 5
CAPPUCCINO	 5

AJOUTEZ DU SOJU À L’ANANAS OU AU LITCHI +4

ROSÉ

BLUSH D’ÉTÉ
ROSÉ, PINOT NOIR, FRANCE, 1,3 G/L	 12 / 44

FRESCOBALDI ALÌE
ROSÉ, SYRAH, VERMENTINO, ITALIE	 62


