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birra

BASTA

polpettes 10

Sauce marinara maison,
Grana padano

beignet de
courgette alla
ricotta 12

Aioli a 1’ail noir

bruschetta 12

Focaccia, fromage
de chevre, tomates,
basilic, miel épicé

bocconcini

misto 14

Mozzarella fresca
marinée au pesto,
meélange d’olives et
tomates cerises

moules a
I’'italienne 15

Beurre a 1’ail maison,
vin blanc, sauce
marinara, focaccia

gambas
parmigiana 1e
Crevettes panees au

panko, Grana padano,
sauce marinara

ANTIPASTO

salade césar 11

Parmesan, capres popcorn,
croldtons a 1’ail, noix

de pin, pancetta

arancini mascarpone

& champignons
sauvages 13

Champignons sauvages,
mascarpone, roquette,
réduction marsala,
balsamique

calmars frits 12
Aioli a l’ail noir,
Grana padano, citron

fondue de
fior di latte 16

Fior di latte fondant
dans notre sauce
marinara, saucisse
italienne, focaccia

plateau
antipasto 25

Legumes marines, salami
genois, mortadella,
prosciutto, pistaches,
bocconcini misto,
focaccia

BURRATA

Toutes nos burratas sont servies avec focaccia,
parfaites pour partager!

4

AL NATURALE A

Huile d’ol1ive,
balsamique et
fleur de sel

ROSSA K

Pesto rouge, relish
de pancetta & oignon,
basilic

_VERDE g

Pesto di basilico
et bruschetta

TARTUFATA K

Mélange de
champignons, reéduction
balsamique, huile de
truffe, roquette

10

margherita 1°

Sauce tomate
Fior di latte
Basilic frais
Huile d’olive

pepperoni 20

Sauce tomate
Fior di latte
Pepperoni coupe
Basilic frais

vegetale 21

Sauce tomate

Fior di latte
Aubergines marinees
Champignons au vin blanc
Courgettes grillées
Tomates cerises

Oignons rouges

Basilic frais

chevre &
prosciutto 23

Sauce alfredo
Mozzarella
Fromage de chevre
Prosciutto
Oignhons rouges
Miel

Roquette

poulet pesto 22

Pesto di basilico
Fior di latte

Poulet grille mariné
Oighons rouges

Miel épicé

POUCES

al funghi 22

Sauce alfredo

Pesto di basilico
Mozzarella

Courgettes grillées
Champignons au vin blanc
Huile de truffe

pancetta 23

Sauce tomate
Pesto di basilico
Fior di latte
Pancetta

quatre fromages 23

Sauce tomate
Parmesan

Fromage de chevre
Fior di latte
Gorgonzola

pistache &
mortadelle 24

Pesto di basilico
Mortadella
Stracciatella
Roquette

Miel epice

birra basta 24

Sauce tomate

Fior di latte
Mozzarella
Pepperoni

Chair de saucisse
Pancetta
Polpettes
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napolitana 1s

Spaghettoni
Sauce marinara
Basilic frais

bolognaise
birra basta 21

Spaghettoni
Sauce bolognaise
Polpettes

Pain a 1’ail

carbonara 23

Tagliatelle

Creme de parmesan
Jaune d’oeuf
Pancetta

forestiere 24

Tagliatelle

Sauce marsala

Ail et fines herbes
Champignons de Paris
Portobellos

Roquette

ghocchi bowl 24

Ghocchi

Creme de pesto
Stracciatella
Noix de pin
Roquette

Servi dans une
pate a pizza

EXTRAS
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alla gigi 22
Rigatoni
Sauce rosée

Champignons sautes

Parmesan
Basilic frais

lasagna al forno 21

Sauce ragu au boeuf
Béchamel

Chair de saucisse

Parmesan
Mozzarella

penne calabrese 23

Penne

Sauce Alfredo
Saucisses italiennes
piquantes

Rapinis a 1’ail

linguini verde 23
Linguini
Creme de pesto

Poulet grille mariné

Tomates séchées

pates farcies 33

Medaillon de boeuf
braiseée

Creme mascarpone au
vin blanc

Parmesan
Epinards frits

PAIN A L’AIL +3 ® PAIN A L’AIL GRATINE +4.5
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SPECIALITES

salade cesar 1°
Parmesan, capres

poulet parmigiana 24

Escalope de poulet

popcorn croutons a panee, gratinée a la sauce

[’ail, noix de pin,
pancetta
AJOUT ESCALOPE DE

salade prosciutto
& melon 21

Mélange de laitue,
melon miel, cantaloup,
stracciatella, amandes
grillées, vinaigrette
aux deux balsamiques

et miel épice

marinara et mozzarella,
linguini sauce rosee

bavette de veau
gratinée 26
Frites assaisonnées
a l’italienne, sauce
marsala, salade du chef

gambas flambées
au cognac 35

Crevettes géantes au
four a bois, flambées a

table, tomates, linguine

creme citron parmesan

DESSERT

cannoli ®
Farci a la

ricotta sucreée,

pistache et
chocolat

tiramisu e

gelato
citron PV

Citron farci
de gelato

affogato ®
hot shot ¢

| CAFE
brésilien 12
italien 12
espagnol 12
irlandais 12
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birra

BASTA

ANTIPASTO

meatballs 10

House marinara sauce,
Grana padano

zucchini &
ricotta fritters 12
Black garlic aioli

bruschetta 12

Focaccia, goat cheese,
tomatoes, basil,
spiced honey

mixed
bocconcini 14

Fresh mozzarella
marinated in pesto,
olive and cherry
tomato mix

caesar saladi:

Parmesan, garlic
croutons, pine nuts,
pancetta

arancini 13

Wild mushrooms,
mascarpone, arugula,
marsala reduction,
balsamic

fried calamari 12

Black garlic aioli,
Grana Padano, lemon

fior di latte
fondue 16

Melted fior di latte
1n our marinara

o sauce, italian

|taI|an-ster sausage, focaccia
15 .

mussels . antipasto

Homemade garlic butter, latter 25

white wine, marinara P

Marinated vegetables,
Genoa salami, morta-
della, prosciutto,
pistachios, mixed
bocconcini, focaccia

sauce, focaccia

parmigiana
shrimp 16

Panko-crusted shrimp,
Grana padano,
marinara sauce

BURRATA

Toutes nos burratas sont servies avec focaccia,
parfaites pour partager!

4

22

_VERDE g

Pesto di basilico
et bruschetta

TARTUFATA K

Mélange de
champignons, reéduction
balsamique, huile de
truffe, roquette

AL NATURALE

Huile d’ol1ive,
balsamique et
fleur de sel

ROSSA K

Pesto rouge, relish
de pancetta & oignon,
basilic
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margherita 1°

Tomato sauce
Fior di latte
Fresh basil
Olive o1l

pepperoni 20

Tomato sauce

Fior di latte
Pepperoni cup
Fresh basil

vegetale 21

Tomato sauce

Fior di latte
Marinated eggplant
White wine mushrooms
Grilled zucchini
Cherry tomatoes

Red oinions

Fresh basil

goat cheese &
prosciutto 23

Alfredo sauce
Mozzarella
Goat cheese
Prosciutto
Red onions
Honey
Arugula

pesto chicken 22

Basil pesto
Fior di latte

Marinated grilled chicken

Red onions
Spicy honey

al funghi 22

Alfredo sauce
Basil pesto
Mozzarella
Grilled zucchini

White wine mushrooms

Truffle oil

pancetta 23

Tomato sauce
Basil pesto
Fior di latte
Pancetta

four cheese 23

Tomato sauce
Parmesan

Goat cheese
Fior di latte
Gorgonzola

pistachio &
mortadella 24

Basil pesto
Mortadella
Stracciatella
Arugula

Spicy honey

birra basta 24

Tomato sauce
Fior di latte
Mozzarella
Pepperoni
Sausage meat
Pancetta
Meatballs
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napolitana 1s

Spaghettoni
Marinara sauce
Fresh basil

bologhese
birra basta 21

Spaghettoni
Bolognese sauce
Meatballs
Garlic bread

carbonara 23

Tagliatelle
Parmesan cream
Egg yolk
Pancetta

forestiere 24

Tagliatelle
Marsala sauce
garlic and herbs
White mushrooms
Portobellos
Arugula

ghocchi bowl 24

Gnocchi

Pesto cream
Stracciatella
Pine nuts
Arugula

Served in pizza
dough

EXTRAS
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alla gigi 22
Rigatoni

Rosé sauce
Sautéed mushrooms
Parmesan

Fresh basil

lasagna al forno 21

Beef ragu sauce
Béchamel
Sausage meat
Parmesan
Mozzarella

penne
calabrese 23

Penne
Alfredo sauce

Spicy italian sausages

Garlic rapini

linguini verde 23
Linguini
Pesto cream

Marinated grilled chicken

Sun—-dried tomatoes

stuffed pasta 33

Braised beef
medallion

White wine mascarpone

cream
Parmesan
Crispy spinach
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SPECIALTIES

caesar salad 1®

chicken parmigiana 24

Breaded chicken cutlet,
baked with marinara
sauce and mozzarella,

linguini with rose sauce

gratinéed veal
flank 26

Italian-style seasoned
fries, marsala sauce,
chef’s salad

coghac-flambéed
shrimp 35
Wood-fired jumbo shrimp,
flambéed tableside,

tomatoes, cream, lemon &
parmesan lLinguine

Parmesan, popcorn
capers, garlic croutons,
pine nuts, pancetta
ADD BREADED CHICKEN

prosciutto &
melon salad 2:

Mixed greens, honeydew,
cantaloupe, stracciatella,
roasted almonds,
double balsamic
vinaigrette, spiced
honey

DESSERT

cannoli ®

Filled with
sweet ricotta,
pistachio,
and chocolate

tiramisu 1

lemon
gelato ve

Lemon stuffed
with gelato

affogato ®
hot shot ¢
brazilian 12
italian 12
spanish 12
irish 12



